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a moins de 15 euros
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"
CHAMBRES D'HOTES

DOMAINE
PERO LONGO

Ce domaine mené en
biodynamie se pare également
d'un restaurant, d’'une aire
naturelle de camping (on peut
méme dormir dans un ceuf'),
de chambres d'hétes et d'une
trés belle Maison des Vignes,
hitie au coeur du vignoble,
qui abrite cing chambres et
un vaste salon-cuisine, avec
piscine. De 85 & 125 € la nuit.
Route de Bonifacio, 20100 Sarténe
TéL:049577071
www.chambredhotesartene.com

CASTEL BRANDO

Direction le cap Corse pour un
séjour dans cette demeure du

XIX¢siecle. Deux piscines, bain

aremous, spa et parc ombragé
au programme, Chambres de
1052270€. '
Erbalunga, 20222 Brando
TéL:0495301030
www.castelbrando.com

DOMAINE DE MURTOLI
Adresse cing étoiles
emblématique, le domaine
de 2 500 hectares face i la.
mer n'a pas d’égal. Situées
sur plusieurs kilométres,
une vingtaine de bergeries

et demeures du XVII® sidcle
accueillent luxueusement les
visiteurs. Trois restaurants

gastronomiques dont un étoilé,
terrain de golf ou péche en mer

font partie des réjouissances.
A partir de 170 € la nuit.
Vallée de I'Ortolo, 20100 Sarténe
TéL.: 04 957169 24
www.murtoli.com

A PIGNATA

Celte confidentielle ferme
auberge, située a proximité

du site archéologique de
Cucuruzzu, vous aceueille
autant pourune halte
gastronomique (menu i b4 €
accompagnd de vins insulatres
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de haute volée) que pouriin
séjour plus long, Chamibres
rénoveées ou, plus exotiques,
des cabanes isolées, dont yne
perchée i 4 meétres dans un
chéne. A partir de 240 ¢,
Route du Pianu, 20170 Levie

Tél.: 04 9578 41 90
www.opignato.com

DOMAINE SAPARALE

' Gros coup de foudre pour la

paisible vallée de I'Ortolo! Iei,
quelques domaines viticoles
vivent cachés dans une nature
superbe. Dormir sur place ?
C’estipossible au domaine
Saparale qui a eu le trés bon
goiit de rénover un hameau

entre vignes et maquis. Charme

exquis et prestation haut de
gamme. Comptez entre 1440 et
1690 € la semaine.

Vaoliée de ['Ortolo, 21000 Sarténe
TélL:04 95771552

[e)
RESTAURANTS
SOLE E MONTE

Un hétel-restaurant classique
suspendu dans un village
attachant. Sur la table,

on trouvera une cuisine
traditionnelle nourrie
d'excellents produits et
arrosée d'une carte des vins de
250 étiquettes, & 90 % corse.
Les cuvées des meilleurs :
vignerons de la région sont 1!
35 440 € i la carte.

20167 Cuttoli-Corticchiato

Tél.;: 04 95 25 61 4
www.hotelsoleemonte.fr

A CASARELLA

Avee une vue impre :
la mer et 1a Balagne, la terrd
offre un cadre idyllique. ¢ m.
se régale des tapas ol ,Ltlm'*.‘i‘-L
artisanales proposdées pat Im
malson. Gontez i toul l’_ll“ \
flan i la tarine de chitalstt
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FERME DE CAW
DIMONTE

Dans cette ferme
la cuisin
etauthe
A honneur, signe @
Panline Julllaed &

tables les phis vl
indispensa
pour découyrirt
uniqued e
20239 Murote

TeL: 04 95 3764%
www fermecomé?
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Préphylloxériques syr (o Vi"azaem;“e de vigneg
Tarra d'Orasi) et vinii Orasi (cuvee
vinifie deuy g
dans de grand Perbes cuyses
: 8S amphores d'arg(
ASSOCIE au célabr . dardle (Amphora),
e € sommelier corge p trick £
ramonti, Yves Canarelli 4 oot
- de Bonifacio, riche d‘un“:g?nt'é i,
ainsi est né Tarra di Sogny, Los e <o 1
8Nnu. Les vins qui en so
ISsUS révalent un immense terroir et mont 4
€N puissance au fur et & mesure que Ies?:?gﬁg
. ._prenr_lent de age. Les projets ne manquent
. donc pas, surtout depuis Farrivée 4 ses cotas
* de son fils Simon-Paul.
Las vins : la gamme du Clos brille dans les trois
-,gnule_urs, notez que le blanc vieillit trés bien.
i Men_tmn ‘Speciale pour le figari rouge 2022, nous
| Sommes charmes par ce jus mir et précieux, lui
--.?933-";?F’t9 a la garde. Amphora blanc reste un
__ _H_XBI'CIC? de style, sans sulfites, plutét bien géré.
i T;q_rr-a di Sognu s'ouvre tout en élégance, il va
~ prendre de 'épaisseur en bouteille. Tarra d'Orasi
- blanc, porte par le vermenting et la multitude de
o) 'Ifs;én_ages' endémigues, est graissé par son éle-
~vage lencore blond, un vin de patience. Senza
- Nome rouge devoile le profil svefte et race du
-"';s'ciacoal"EﬂlU. subtilement infusé et precis avec
I'empreinte granitique du lieu. Tarra di Sognu
rouge rassemble le carcaghjolu neru et minus-
tellu, savamment accordés avec un Doise
idoine. Tarra d'Orasi rouge, base St:laccar‘ellu
“+a dominante, diffuse le fumé-lardé dune cote-
S%  rotie, un grand vin hors du commun dans le
' paysage corse. A noter que la vigne de muscat
3 été arrachée, vous profiterez du dernier millé-
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